
 
 

 
MENÜ 

 
 

 
 
 
 
 RAW 
 
3, 6 oder 9 gemischte Austern  18/32/44 
(Tia Maraa und Gillardeau)  
Makrele mit fermentierten Pilzen und Kaffirlimette 24 
Blaue Garnelen mit Meerrettich und Olivenöl                                                                                         20 
Gelbschwanzmakrele mit Wafu und Blutorange 25 
Jakobsmuschel mit Kimchi und Jalapeño 16 
30g Sturia Oscietra Kaviar mit Schmand und geröstetem Brot 60 
Sauerteig Brot & Fermentierte Pilzbutter mit Zwiebel 9 
  
SAVORY 
 

 

Lachs Lángos 16 
Squidtacos/Auberginentacos 15/12 
Geschmorte Zwiebeln mit Käse und Eigelb 16 
Miesmuschel mit steirischem Wurstsalat                                                  25 
Zander mit Zucchini und Krustentierbisque 40 
Skrei mit Wirsing und Schwertmuschel               36 
Weißwurst vom Zander 20 
Fried „Wasser“ Chicken 25 
  
GUILTY PLEASURE 
 

 

Baba au Rhum                               12 
Tom Kha Popsicle                    12 

 
 
 

 
 

 
 
 


